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CELEBRAR
Viva momentos únicos en Presidente Intercontinental©

Guadalajara y disfrute una cena muy especial con
sus compañeros y amigos. 3j&

•Contamos con una ubicación estratégica conectada con
puntos clave dentro de la ciudad, por eso, somos un lugar
perfecto para un evento mágico y lleno de vibrantes
momentos

•Le ofrecemos gastronomía única, diseñada especialmente
para nuestros eventos

•Le brindamos asesoría y atención especializada, somos
expertos en crear experiencias únicas y memorables

PRESIDENTE

INTERCONTINENTAL
GUADAUAJARA



PAQUETE POSADAS
Incluye:
• Salón por 5 horas

• Menú a 3 tiempos

• Panadería y repostería fina

• Descorche de bebidas nacionales e importadas, mezcladores

• Montaje de salón (incluye mesas, pista de baile, sillas y estrado)

• Mini menús impresos por mesa

• Mantelería a elección

• Números de mesa

.10 Beneficios Adicionales:
•Tarifa especial de habitaciones para susinvitados

•Tañía especial de estacionamiento y4cortesías

• 1 capitán, 1 mesero cada 15 personas, barman y coordinadora general

Menú 3 tiempos: $949 MXN por persona —$r

Menú 2 tiempos: $879 MXN por personaU i , 806
Válido al contratar antes del 1 de diciembre de 2024. Aplica restricciones según el mJSro de
invitados. Precios en Pesos Mexicanos. Incluyen 16% de IVA y 15% de Sem'cto. Precios^^^tos^
cambios sin previo aviso.



MENÚS POSADAS

MENU1

Entrada
Ensalada de espinacas con supremas de mandarina,
manzana verde y queso feta con vinagreta de chía y anís

Plato fuerte
Miñoneta de pastel de carne con tocino, en salsa de 3 chiles al
jerez, con guarnición de verduras glaseadas y mil hojas de papa

Postre
Pastel de 3 chocolates

MENÚ 2

Entrada
Crema de 3 quesos con arándanos y crotones al romero

Plato fuerte
Medallón de res relleno de espinacas en salsa de ciruela
y tocino, con puré de papa y betabel conPtado al eneldo

Postre
Volován de frutos del bosque

Válido al contratar antes del 1 de diciembre de 2023.



MENÚS POSADAS

MENÚ 3

Entrada
Ensalada de lechugas mixtas con queso de cabra, frutos
caramelizados y aderezo de mandarina con miel de agave

Plato fuerte
Lomo de cerdo mechado con manzana y frutos secos en salsa
velouté de vino blanco, puré de camote con miel y atado de
verduras al olivo

Postre
Paste! sacher

MENÚ 4

Entrada
Crema de uva caramelizada con trío de nueces tostada

Plato, fuerte
Filete de res en salsa de higo y nuez de castaña con papa pont
neuf y espinacas a la crema

Postre
Tarta linzer

Válido al contratar antes del 1 de diciembre de 2023.



Azucena Galván
Gerente de Ventas, Bodas y Eventos

Sociales
T. 333678 1234 Ext 7522

Cel. 3335765020
azucena qalvan@grupopresidente.com

presidenteicguadalajara.com
facebook.com/InterContinentalGuadalajara

Av. Moctezuma 3515, Ciudad del Sol, 45050, Zapopan, Jalisco, México
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