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COMPRA - VENTA Y DISTRIBUCION DE ABARROTES
Y DESPENSAS EN GENERAL
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Zapopan, Jalisco a 11 de Marzo del 2024

LICITACION PUBLICA LOCAL No AD/CC/011/2024. .~
“ADQUISICION DE DESPENSAS PARA AYUDAS SOCIALES”
CON PARTICIPACION DEL COMITE DE ADQUISICIONES =~ .

COMITE DE ADQUISICIONES DEL SISTEIVIA DIF ZAPOPAN
PRESENTE

Se cotizan 32715 despensas de acuerdo al Anexo 1 de la presente cotizacion, desglosando su contenido a
continuacion:
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PRESENTACION
N CONVIPLETA DE LOS
PARTIDA DESCR'E?S' P EL0. Y CANTIDAD DESCRIPCION CMARCA CADUCIDAD
PRODU el s OTIZADA
T | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, ENVASE RIGIDOY | 500 ML ACEITE CRISTAL CANOLA CRISTAL 1AR0 |
R, CJA 24BOT /500ML
T 77| ARROZ BLANCO EXTRA ENTERO, COSECHA | 1 KILO ARROZ SUPER EXTRA | PIONERA 1ANO
RECUENTE NO MAYOR A 6 MESES,
2 EMPAQUETADO N BOLSA DE POLIETILENO, CON AIBNERS B @0 Py LES
| FECHADECALUCIDADYLOTEVISIBLE. | _ . _
LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA, DEBERA | 1 [|TRO LECHE ENTERA SAN SAN MARCOS 6 MESES
SER LECHE ENTERA, EMPAQUE TETRAPACK MIARCOS 12/1LT UHP
3 DEBIDAMENTL SELLADO Y SIN ABOLLADURAS,
PROTEINAS 6G, GRASA 1 G CON FECHA DE
| cADUCIDAD Y LOTE VISIBLE -
LENTLIA EN PAQUETE DEBIDAMENTE CERRADO | 500 GRAMOS | LENTEJA CHICA OROZ BTO. | OROZ 6 MESES
4 50PZS/500 GRM
r HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADA, PAQUETE 1 KILO HARINA DE MAIZ MINSA MINSA 6 MESES
DEBIDAMENTE CERRADO SIN AGUJEROS NI
BTO. 10 K
5 | ABERTURAS CON FECHA DE CADUCIDAD Y LOTE C e B
VISIBLES
" | AVENA [il_\l_H-OJULLf\gﬁf\duYE’.FEWI:)EElDf/\th;‘NfEhh _il;AQUETE AVENA HOJUELA ORO'Z OROZ 6 MESES
g | CERRADO SINAGUIEROS NI ABERTURAS CON DE 400 BTO 40PZA/400GR
FECHA DE CADUCIDAD Y LOTE VISIBLES
o GRAMOS L

24-0184 ZAPOPAN, JAL.
erisel.com.amx
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COMPRA - VENTA Y DISTRIBUCION DE ABARROTES
Y DESPENSAS EN GENERAL

LATA DE VERDURAS, ZANAHORIA, CHICHARO, 1 LATA DE ENSALADA DE VERDURAS | PRATERIA 1ANO
L | PAPA, EIOTE, CON FECHA DE CADUCIDAD Y LOTE | 410 GRAMOS | PRATERIA CJ24PZA/425GR
VISIBLE. 2
PASTA PARA SOPA, PUEDE SER FIDEO, LETRAS, | 2 PAQUETEs | PASTA FIDEO MEDIANO PERLA 1ARO
CODITOS, PAQUETE DEBIDAMENTE CERRADO SIN | e 500 PERLA CIA 20PZ/200GR
8 | AGUIEROS NI AVERTURAS CON FECHA DE
CADUCIDAD Y LOTE VISIBLE GRAMOS
"I ATUN EN AGUA, CON FECHA DE CADUCIDADY | 2 LATAs DE | ATUN EN AGUA TUNY CJA | TUNY 1ANO
g | LOTEVISIBLE, LATERIASIN ABOLLADURA 140 GRAMOS | 48P25/130GRMS
e FRIIOL PINTO EMPAQUETADO, COSECHANO | 1 KILO FRIOL PINTO NAL OROZ OROZ 1ARO
10 | MAYORA 6 MESES EN BOLSA DE POLIETILENO BULTO 25 PZS/ 1 KG

CON FECHA DE CADUCIDAD Y LOTE VISIBLE

Manifiesto en la Propuesta Técnica los siguientes puntos:

a) Garantias de los productos ofertados. (El tipo de presentacion y marca que ofrezco en el producto
ofertado)

b) La aceptacidn de las entregas a domicilio en el ALmacen de Nutricion y Asistencia Alimentaria con
domicilio en el antiguo mercado de las flores en la colonia obreros de cananea, Zapopan, Jalisco.

¢) Manifiesto, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, que respetare especificaciones mencionadas y que en
caso de entregar algtn producto diferente a lo solicitado en los pedidos, sera responsabilidad de
Distribuidora Crisel S.A. de C.V., solventar el gasto por mi parte y reemplazar el producto faltante.

ATENTAMENTE

124

Julio Ce co Nufez
Represéntante Legal

A SUR TELS, 3884-0440, 3884-8010 FAX: 3584-0184 ZAPOPAN, JAL.
web wewsw crisel.comumx E-mails julio_oroec JCrisel.conm.oamx
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Guadalajara, Jalisco, a 06 de Marzo de 2024
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A quien corresponda

De acuerdo a lo solicitado por ustedes les enviamos la
Informacién Nutrimental de la Aceite Cristal Vegetal (mixto)
que actualmente producimos en nuestras instalaciones, conforme
a los resultados obtenidos por un andlisis reciente:

Producto Aceite Cristal Vegetal
Aceite Puro de Cartamo Presentacion 500 mL
deal paia cocinar
Declaracién Nutrimental
Contenido energético por Envase: 4117,5 kcal (16927,5 kJ)
T Por porcion
N“)E»firh VEGEAL de: 100 mL
N . 823,5 kcal (3385,5
T !_ﬁs‘al Contenido energético kJ)
) ““)[NAP)'M»'I“‘\UY'\
ST Proteinas 00g
Manteca Veuelal Hidrogenada Grasas totales 915 g
Especial pura la Industria )
Grasas saturadas 74 g
Grasas monoinsaturadas 530 g
Grasas poliinsaturadas 310 g
Grasas Trans 0,0 mg
Colesterol 0,0 mg
Hidratos de carbono disponibles 00 g
Azucares 00 g
Azlcares anadidos 00 g
Fibra dietética 00 g
Sodio 0,0 mg
Lo Primera Nurca de Aceite

de Cartamo en México
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C6D1G0: DG-AC. MA-P.03-M.04-A.03

EmisSiON: 29 ENERO 2024

DEPARTAMENTO: ASEGURAMIENTO DE CALIDAD

GRS Anexo: FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
(LA ITALIANA) *ARROZ PIONERA PAQUETERIA 450, 500¢, 900G Y 1kG

Noo o (SUPER EXTRA)”. s

DESDE1920 . ) el
) REeVISION: A VERSION: 01 PAcINA:1DE6
ACTUALIZO: "
5 ! ;’L “i !"‘, i {‘ ¢
S SARA SRR ¢
Nombrs Miriaim Leticia Reyes Vazquez
Piiesto; Coordinador de Calidad Granos
REVISO:
‘:“ ; R ;’
e
Ngmt}'re: Ivone Rosales Avila . Nombre; Amparo Garcig Fernandez
Puesto: lng. de Procesos yv.Control Doc Puegsto: Gerente Ing de ( cesos’y D. O,
oS ,
s‘\,.
i"s
APROBO: %
% i
e 3‘ I\
- ; ? &
(x|
!

\\
Nombre: Tania N. W

Puesto; Gte Aseguramiento de Calidad

NOTA: CUALQUIER DOCUMENTO IMPRESO DIFERENTE DEL ORIGINAL Y CUALQUIER ARCHIVO ELECTRONICO QUE SE
ENCUENTREN FUERA DEL: DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE PROCESOS ¥ DESARROLLO ORGANIZACIONAL & ITAlL Wes

SERAN CONSIDERADOS coMO COPIA NG CONTROLADA, POR LO QUE SU CONSULTA ES RESPONSABILIDAD
EXCLUSIVA DEL USUARIO




DEPARTAMENTO: ASEGURAMIENTO DE CALIDAD

Anexo: FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
“ARROZ PIONERA PAQUETERIA 4506, 5006, 8006 ¥ 1kG
(SUPER EXTRA)”

VersIGN: D1 PAciNA: 2DE6

Copieo: DG-AC, MA-P.03-M.04-A.03

EMisléni 28 ENERC 2024

D5SPE 1928

REVISION: A

_APROBACION ¥ CONTROL DE CMBlO.

‘ S —— . — . '
REVISION / VERSION RAZON E LA USTITUC!ON | DESCRIPCION DEL CAMBIO RESPONSABLE DEL CAMBIO

1.+ Se incluye el Arsénico

f‘i
como metal pesado.
29 /01 /2024 o s ; .
A Mejora continua. 2.~ Se¢ modifica el cédigo del a”
documento por cambios eri la | Gerente Ing. de Procesas'y
organizacién. D.0.

NOTA: CuALQwER DOCUMENTQ IMPRESO DIFERENTE DEL ORIGINAL Y CUALQUIER ARCHIJO ELECTRONICG QUE SE/
ENCUENTREN FUERA DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE PROGESOS Y DESARRDLLO ORGANIZACIONAL E ITaL WeB
SERAN CONSIDERABGS comp COPIA NO CONTROLADA, FOR Lo QUE SU CONSULTA ES RESPONSABILIDRD" -
EXCLUSIVA DEL USUARIO
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| DEPARTAMENTO: ASEGURAMIENTO DE CALIDAD

eI Anexo: FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
(TRTITR] “ARROZ PIONERA PAQUETERIA 450G, 500G, 900G ¥ 1KG
e "30/} (SUPER EXTRA)”

OES5E 1920

REVISION: A VERSION: 01

Coneo: DG-AC.MA-P.03-M.04-A03

EmisiOn: 29 ENERO 2024

PAGINA: 3DEG

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Se entiende por arroz pulido, los granos de arroz pertenecientes a la familia de las ~" '~ -

AL

o1

LI

gramineas, género Oryza Sativa L. a los cuales, se les ha quitado la cascara, el germen
y la cuticula que constituye el salvado, el arroz de variedad de grano largo, de color
blanco homogéneo caracteristico, con aspecto de fragmentos granulares, secos y

firmes.
2. FACTORES DE COMPOSICION Y CALIDAD:
2.1. Composicion.

INGREDIENTES FUNCION

Arroz Materia Prima

% EN FORMULA
100 %

2.2. Caracteristicas Fisicoquimicas.

PARAMETRO UNIDAD MINIMO MAXIMO METODO DE ANALISIS ;

Proteina base seca % 8 - NMX-F-608-NORMEX-2002
Humedad % 14,0 NMX-FF-035-SCFI-2017
Grano Quebrado % - 8 NMX-FF-035-SCFI-2017
Grano Entero % 92 - NMX-FF-035-SCFI-2017
TOTAL, DE ARROZ PULIDO % - 100 NMX-FF-035-SCFI-2017
Granos Defectuosos
Palay % - 0,005 NMX-FF-035-SCFI-2017
Mal Pulidos % - 2 NMX-FF-035-SCFI-2017
Cuticula Roja % - 1,0 NMX-FF-035-SCFI-2017
Estrellados % - 7.5 NMX-FF-035-SCFI-2017
Yesoso % - 4 NMX-FF-035-SCFI-2017
TOTAL % 14,505
Granos Danados
Insectos y % ,
microorganismos - 1,0 _ NMX-FF-035-SCFI-2017
Manchados % - 1,0 NMX-FF-035-SCFI-2017
TOTAL % 2,0
Variedades
Contrastantes % - 0,5 NMX-FF-035-SCFI-2017
Afines % - 2,0 NMX-FF-035-SCFI-2017
TOTAL % 2,5
Impurezas % - 0,5 NMX-FF-035-SCF|-2017
Blancura escala (L) 40 43
Tamafo del grano crudo mm 6.60 7.49 -
Tiempo de coccién- minutos 18 20 -

2.3. Contenido Neto.

PARAMETRO

Contenido Neto (4509) 436.5 463.5 NOM-002-SCFI-2011
Contenido Neto (5009) 485 515 NOM-002-SCFI-2011
Contenido Neto (900g) 885 915 NOM-002-SCFI-2011
Contenido Neto (1 kg) 0,985 1,015 NOM-002-SCFI-2011

NOTA: CUALQUIER DOCUMENTO IMPRESO DIFERENTE DEL ORIGINAL Y CUALQUIER ARCHIVO ELECTRONICO QUE SE
ENCUENTREN FUERA DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE PROCESOS Y DESARROLLO ORGANIZACIONAL E ITAL WEB
SERAN CONSIDERADOS comMo COPIA NO CONTROLADA, POR LO QUE SU CONSULTA ES RESPONSABILIDAD

EXCLUSIVA DEL USUARIO




| DEPARTAMENTO: ASEGURAMIENTO DE CALIDAD ' 1 Conico: DG-AC.MA-P.03-M.04-A.03

IR S M Anexo: FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO ] |
(La !TALIAHA\) *ARROZ PIONERA PAQUETERIA 4506, 500G, 900G ¥ 1k [ Emision: 29 ENERO 2024
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(SUPER EXTRA)"
ReEVISION: A VERSION; 01 PAGINA:4DE B

2.4. Empaque.

SN \© 4
n0ANnT
SRR L WY g

BOLSAS POR

PRESENTACION MATERIAL DE EMPAQUE

PAQUETE
450 g 20 Bolsa de polietileno con sello hermético
500¢g 20 Bolsa de polietileno con sello hermético
900 g 10 Bolsa de polietileno con sello hermético
1 kg 10 Bolsa de polietileno con sello hermético

2.5. Atributos Sensoriales.

ODO D
DARA ) . . ) D . D .
£ i3
Apariencia Grano oval, libre de insectos Sensorial
Color Blanco semitranslucido Sensorial
Olor Agradable, libre de olores rancios, extrafios, no .
; Sensorial
himedo
Textura Granular firme Sensorial

3. FACTORES DE CALIDAD SANITARIA:
3.1. Lineamientos de practicas de Higiene y sanidad aplicables:
NOM-251-SSA1-2009 PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD PARA EL PROCESO DE
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

3.2. Especificaciones Microbioldgicas:

PARAMETRO UNIDADES VALOR TOLERANCIA METODO DE ANALISIS

Cuenta Total de UFC/g 50,000 Maximo NOM-092-SSA1-1994
Mesofilicos Aerobios *
Cuenta de Hongos * UFC/g 300 Médximo NOM-111-SSA1-1994
Cuenta de Levaduras-* UFC/g 300 Maximo NOM-111SSA1-1994
E. Coli _ UFC/g. 3 | Maximo NOM-112-SSA1-2014
Bacillus cereus UFC/q 100 | . Maximo Bam Chapter 14
Salmonella UFC/g Negativo NOM-210-SSA1-2014

*Pardmetro interno.

3.3. Especificaciones de Materia Extrafa:

PARAMETRO ESPECIFICACION METODO DE ANALISIS
Materia extrafia Libre de materia extrafia NOM-247-SSA1-2008
Fragmentos de insectos 50 en 50g NOM-247-SSA1-2008
Pelos de roedor Ausente NOM-247-SSA1-2008
Excreta de roedor Ausente NOM-247-SSA1-2008
) - \

NOTA: CUALQUIER DOCUMENTO IMPRESO DIFERENTE DEL ORIGINAL Y CUALQUIER ARCHIVO ELECTRONICO QUE SE
ENCUENTREN FUERA DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE PROCESOS Y DESARROLLO ORGANIZAGIONAL E [TAL WEB -
SERAN CONSIDERADOS cOMO COPIA NO CONTROLADA, POR LO QUE SU CONSULTA £S RESPONSABILIDAD

EXCLUSIVA DEL USUARIO 1;;{5 A
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3.4. Limites permisibles de contaminantes quimicos: NN "‘18';'2
B AR AR RO NDAD P A 0 O RA DDO D ANA o
Plomo (Pb) ppm 0.5 Maximo NOM-117-S5A1-1994
Cadmio (Cd) ppm 0.1 ‘Maximo NOM-117-SSA1-1994
Arsénico (As) ppm 0.20 Méaximo NOM-117-SSA1-1994
Aflatoxinas ppb <20 Mdéximo NOM-247-SSA1-2008

3.5. Especificaciones de Inocuidad:

METODO DE ANALISIS

IlDe.ntro de Ios_ |.|m1tes Autorizados por COFEPRIS y
maximos permitidos por FDA

COFEPRIS y FDA

PARAMETRO

Plaguicidas y/o
Pesticidas

3.6. KOSHER: Este producto cuenta con Certificacion KOSHER.
4, CODIFICACION DEL LOTE:

El grabado del lote correspondiente debe ser legible e indeleble y esta compuesto por

7 caracteres alfanuméricos.
4 001 AP 6

Identificacion de la

Ultimo digito . , Lo .
del aﬁo?en Dia consecutivo del Turno y planta de maquina o linea en la
P afio en curso fabricacién que se ha procesado el

producto

El marcaje del lote se realiza en el empaque primario con tinta. En el empaque
primario se coloca al reverso.

5. VIDA UTIL:

El producto, bajo condiciones adecuadas de almacenamiento y transporte,
conserva las caracteristicas fisicoquimicas, nutrimentales, sensoriales y sanitarias por 36
meses a partir de la fecha de fabricacion. Los productos cuya entrega se hace en centro de
distribucién o por cruce de andén, deben aln contar con un minimo de 6 meses de
vigencia.

El grabado del consumo preferente debe ser legible e indeleble y debe es
precedido por la frase “CONS PREF”, “CONSUMO PREFERENTE” u otra que haga entender
manera clara al consumidor que la fecha sefialada corresponde a la fecha de expiracién
del producto después de la cual no debe ser consumido. s 7

NOTA: CUALQUIER DOCUMENTO IMPRESO DIFERENTE DEL ORIGINAL Y CUALQUIER ARCHIVO ELECTRONICO QUE SE ) o

ENCUENTREN FUERA DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE PROCESOS Y DESARROLLO ORGANIZACIONAL E ITAL WEB * /" 20

SERAN CONSIDERADOS como COPIA NO CONTROLADA, POR LO QUE SU CONSULTA ES RESPONSABILIDAD
EXCLUSIVA DEL USUARIO
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Anexo: FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
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Emision: 29 ENERO 2024
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(SUPER EXTRA)”
REVISION: A VERSION: 01 PAGINA: G DE S

Ejemplo:
CONS PREF ENE 27 ot
Ddénde:

CONS PREF: Se refiere a la palabra consumo preferente.
ENE: Indica el mes en el que expira el producto.
27: Los dos ultimos digitos que indican el afio en el que expira el producto.

El marcaje del consumo preferente se realiza en el empaque primario con tinta. En el
empaque primario se coloca en cualquier parte del paquete donde sea visible.

6. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE.

Es necesario-que el producto se encuentre almacenado en condiciones que sean las
optimas para no generar contaminacion del producto. No se deben superar los 35 "Cy el
30-40% de humedad relativa, de lo contrario se puede deteriorar el producto. El producto
debe estibarse separado por lo menos 30 cm. de la pared y separado del piso (sobre
tarimas) para evitar la presencia de roedores. Se debe transportar en unidades limpias y
seguras, sin presencia de orificios o agujeros que permitan la entrada de alguna plaga o
gue adquiera humedad. Unidades libres de contaminacion y libres de astillas de madera
gue puedan deteriorar el buen estado del producto.

7. MARCO REGULATORIO:

CLAVE ANO TiTULO

Productos alimenticios no industrializados para uso
humano- cereales-arroz pulido (Oriza Sativa L.)

NMX-FF-035-5CFl 2017 especificaciones y métodos de prueba (cancela a la NMX-FE-

035-SCFI-2005)

Practicas de higiene y sanidad para el proceso de
NOM-251-55A1 2009 alimentos, bebidas o suplementos alimenticios

Método para la cuenta de microorganismos coliformes
NOM-113-55A 1994 totales en placa.
NOM-112-SSA 1994 |Determinacién de bacterias Coliformes. Técnica de NMP.
NOM-111-SSA 1995 | Método para la cuenta de mohos y levaduras

Método para la determinacién de bacterias mesofilicas
NOM-092-SSA 1995 vl

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
NOM-051-SCFI/SSA1 2010 |bebidas no alcoholicas preenvasados. Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-050-SCFI 1994 | Informacién Comercial- disposiciones generales para
productos.
Productos preenvasados- Contenido neto, tolerancias y
NOM-002-S6E! 2011 | métodos de verificacion. /N2

Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, {

sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,

NOM-247-SSA1 2008 |semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o
sus mezclas. Productos de panificacion. Disposiciones y Ay r
especificaciones sanitarias y nutrimentales. i sl Y
CODEX ALIMENTARIUS 2020 | Principios generales de higiene de los alimentos CXC 1969 -

NOTA: CUALQUIER DOCUMENTO IMPRESO DIFERENTE DEL ORIGINAL Y CUALQUIER ARCHIVO ELECTRONICO QUE SE
ENCUENTREN FUERA DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA DE PROCESOS Y DESARROLLO ORGANIZACIONAL E [TAL WEB
SERAN CONSIDERADOS coM0 COPIA NO CONTROLADA, POR LO QUE SU CONSULTA ES RESPONSABILIDAD

) EXCLUSIVA DEL USUARIO



LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA

N
MRS

Caodigo: Nivel de

1&D -FT-02

Revision: 06

Fecha de Creacion:
11-Agosto-2017

Fecha de actualizacion:
03 Marzo 2023

Pagina: 1 de 5

Departamento: Innovacién y Desarrollo

reas afectadas: Produccion, Calidad, I&D,

Mercadotecnia, Almacén

Nombre genérico/

Marca Presentacion

Leche Entera
San Marcos
250 mL, 1L

+ )

L

P
LSS

INFORMACION COMERCIAL

Denominacioén

Leche entera ultrapasteurizada adicionada con vitaminas Ay D

Vida de anaquel:

183 dias

Ingredientes:

Leche entera, Vitaminas Ay D.

Alérgenos o

Contiene leche

sensitivos:
Informacion DECLARACION NUTRIMENTAL
Nutrimental 7 3
Contenido energética por gnvase | 500,00 Keat (2510 k1)
' 250 mi )
Contenide energético por envase 150,00 Keal {630 kij
Tamafic de ia porcion 100 mi
‘ Pot porcidn
|cantenide enérgético 60,00 Keat (251,00 k1)
Prateinas 310¢g
‘ Grasastotaias 3,20
-Grasas sativadas J08E
{Grasas trans - _ 0,00 mg|
Hidramos de carbono disponibies 4R%¢
| Arucares’ 480¢g
‘Aziicares afiadidos 0.00g
Fibra digtética 200¢g
|5odio :50,00.mg
Caltio 100,00 mg
Yitamina A [2quivalente a Fefinol 67 ug s
Vitamina D*.{comp cofecalciferel)| 05 pe
*De acuerde a NOM-D51-SCF1/SSA1-2010-

ESTE PRODUCTO NO CONTIENE SELLOS NI LEYENDA




LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA

Cédigo: zm<m._ .a.m Fecha de Creacion: Fecha de actualizacién: Pagina: 2 de 5
I&D -FT-02 Revision: 06 11-Agosto-2017 03 Marzo 2023
Departamento: Innovacion y Desarrollo _,\_%MM aﬂmﬂﬁﬂmwwﬂh%mmogo? Calidad, 150,
Producto Leche Entera Ultrapasteurizada -
Presortacién] Empaque Individual 1L 250mL v
Tipo envase Tetra Edge Tetra Brik
Envase/ Embalaje o |largo (cm) 7.5 6.2
m alto (cm) 20.3 10.63
& ¥| ancho (cm) 7.0 4.1
3 @[ Peso (kg) 0.0285 0.01425
m. Codigo de barras 7501158414471 7501158400283
W !volumen 1L 250 mL
.m —~| Presentacion E“M.mm E.Mnmm 27 plozas
.m m largo (cm) 30 36 235
% W alto (cm) 21 21 21.0
Wnon ancho (cm) 23 15.4 15.5
mw Peso (kg) 0.2291 | 0.13396 0.158
W | piezas por caja 12 6 27
largo (cm) 122
alto (cm) 14.2
m ancho (cm) 101
= | Cajas por cama 17 30 15
Estiba 5 5 10
Peso total (kg) 1121.14 | 998.16 1173
Total de piezas por tarima 1020 510 4050




LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA

Cadigo:
1&D -FT-02

Nivel de
Revision: 06

Fecha de Creacion:
11-Agosto-2017

Fecha de actualizacion:
03 Marzo 2023

Pagina: 3 de 5

Departamento: Innovacién y Desarrollo

reas afectadas: Produccion, Calidad, 1&D,

Mercadotecnia, Almacén

Almacenamiento y

Mantener en un lugar limpio, fresco y seco, sin exposicién a los rayos solares. Las
unidades de transporte deben arribar con cajas cerradas, limpias, libres de polvo,

transporte insectos, olores extrafios. Las superficies del transporte deben encontrarse libre de
picos, astillas, clavos, o cualquier articulo que pueda dafiar el material de empaque.
CALIDAD Y PRODUCCION
Empaque: Cédigo de caducidad:
Debe colocarse en forma individual en cada pieza con las siguientes caracteristicas:
Caducidad
DD NN A
oy
13 SEP 22
06:09 10318
: FX" ‘""_‘,’w.k.‘
Hera de-envasado Lote
HH:MM MMDD
Parametros de Fisicoquimicos
Liberaci6n de Parametro Producto en Producto Terminado
calidad proceso
Grasa g/L 32233 32a33
Acidez g/L 1.30 a2 1.60 1.30 a 1.60
Punto Crioscopico (°H) -0.535 a -0.545 -0.530 a -0.545
Microbiologicos
Parametro Limite max. [
Mesofilicos aerobios Negativo

Termofilicos aerobios

Negativo
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Cadigo: Nive:I fj’e Fecha de Creacion: Fecha de actualizacion: Pagina: 4 de 5
I&D -FT-02 Revision: 06 11-Agosto-2017 03 Marzo 2023
Deart nto: Innovacién v Desarrollo reas afectadas: Produccion, Calidad, 1&D,
epartamento: y Mercadotecnia, Almacén

Sensoriales
Parametro Especificacion
Sabor Agradable y caracteristico a la leche de
vaca, libre de sabores extrafios
Color Blanco — crema
Olor Caracteristico a leche ultrapasteurizada,
no debe presentar olores extrafios.
Aspecto Liquido homogéneo sin sedimento ni
separacion de grasa.
Normativa
aplicable NOM 155-SCFI-2012: Leche - denominaciones, especificaciones fisicoquimicas,

informacién comercial y métodos de prueba.

NOM-086-SSA1 1994: Bienes y servicios. Alimentos y Bebidas no alcohdlicas con
modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.

NOM-051-SCFI/SSA 2010: Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados.

NOM-251-SSA1-2009: Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios

NOM-243-SSA1-2010: Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias.
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reas afectadas: Produccion, Calidad, I1&D,

Departamento: Innovacion y Desarrollo Mercadotecnia, Almacén

AUTORIZACIONES -
T e Natd
U odu L
ELABORO iy REVISO: | APROBO:
Dalila Viramontes Duran Silvia Macias Luevano Gerardo Garcia Gutiérrez
Responsable de Investigaciéon y
desarrollo Jefe de Calidad Gerente de Operaciones
CONTROL DE CAMBIOS
DESCRIPCION DEL CAMBIO . | FECHA REVISION
Creacion del documento ; 17/08/2017 00
Reasignacion areas involucradas 01/03/2018 01
Actualizacién de declaracion nutrimental y lista de ingredientes de
acuerdo a NOM 051 14/05/2024 0z
Actualizacion de las listas de documentos 25/07/2020 03
Actuallza.mon de parametros fisico quimicos de acuerdo a valores de 03/08/2021 05
laboratorio
Cambio en codificacion, se agrega presentacion 250 ml, actualizacion
de parametros fisicoquimicos de acuerdo a laboratorio. 03/03/2028 06




PRODEYMA S.A. DE C.V.

Caodigo:FT-CA-78

Emision:20/07/2019

Ficha técnica Lenteja OROZ

Actualizacion: 01

Pagina: 2de 5

Il Especificaciones del producto

2.1 Sensoriales

Determinacion Método Parametro
. Grano de color uniforme, café claro con
Color Sensorial . )
mitades en color naranja
. . Grano entero, homogéneo, maduro, sano y -
Apariencia Sensorial o : . .
limpio. Sin evidencia de plaga
Caracteristico del grano fresco. Libre de olores
Olor Sensorial de humedad, fermentaciones, rancidez y de
cualquier otro olor extrano
Caracteristico del grano fresco, maduro y
Sabor Sensorial sano, libre de contaminantes y sgab;@;esw -
extrafios. PN
2.2 Fisico quimicas
Determinacién Método Unidad Limite Limite maximo
minimo
Humedad Termo - balanza % 9 13
Grano quebrado - % - 5
Impurezas propias del | NMX-FF-089-SCFI- % - 0.3
producto 2008
Piedras NMX-FF-089-SCFI- % - 02
2008

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com
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PRODEYMA S.A. DE C.V.
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Actualizacion: 01

Ficha técnica Lenteja OROZ

Pagina: 3de 5
lll. Caracteristicas generales
Declaracmn Nutrimental

Eontenido Energético por envase (1Kg) : 2627 kcal (11164kJ)
_Porciones por envase: Aprox. 26.32 Por 100g

263kcal
‘Contenido Energético (1116kJ)
Proteinas : - J 9B
Grasas Totales i B 0 g
| Grasas Saturadas o 0g
Grasas Trans 0 mg
Hidratos de Carbono disponibles 15 g
Aziucar 0 g
Azicar Afiadido 0 =1
Fibra dictética B 9 g j i
| Sodio - 4 mg .

NORMA Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Ingredientes: Lenteja l‘i”

Este producto fue elaborado en una planta que procesa productos

que Contienen: caseina (leche) , soya y gluten (trigo). e 4 56 94 04 40

% 36 24 50 10

3.1 Proceso

El producto se consume despues de retirar cualquier materia extrana se enjuaga con agua
potable y se cocina.

ﬁ. Preparacion enjuague dos tazas de lentejas.
2. Vacié y cubra con 10 tazas de agua.

3. Cociné durante 25 minutos aprox. Ya cocinado agregué sal al gusto.

3.2 Uso

Usado en la mdustrla ahmentlma para elaborar productos como harinas, Gfoles, \también enJ

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com



Codigo:FT-CA-78

PRODEYMA S.A. DE C.V.
) Emision:20/07/2019

Actualizacion: 01

Ficha técnica Lenteja OROZ

Pagina: 5de 5
V. Autorizaciones.
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siaiehaielips
Elabord Rewis Aprobado

f

“F-a.l. MagiceleFlores O. T\&.L\.anlaria José V.
Jefe de Calidad Supervisora de Calidad

?5:.‘9}‘

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
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| VERSION:

| FECHA EMISION:

| PROXIMA REVISION:
| PAGINA:

2.1.0.070
02
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Copia NO

Controlada
TIPO:
V.| ESPECIFICACION
|
| 003008,
' NOMBRE: Tmevee
: Paquete Normal Polietileno

LS

; Descnpcnon del producto
1

| Composicion

 Propiedades y /o Beneficios

Embalaje y Presentacion del producto

' Almacenamiento y Vida util

: Harina de maiz blanco nixtamalizado, Puede contener trazas de Cal. Puede contener
_trazas de Soya.

-ﬁ Producto fabrlcado mediante el proceso de mxtamallzamon mol|enda y deshldratamon
| de granos de maiz sano y limpio. Puede contener trazas de cal.

| Se debe de almacenar en un lugar cerrado, fresco, con ventilacion, seco, libre de polvo,

” Empleado para la elaborac1on de Tortillas de Maiz.

_Contenido neto 1.0 Kg.

Producto envasado en bolsa impresa.

higiénico y protegido contra insectos, roedores, etc.
Almacenar siguiendo las Buenas Practicas de Aimacenamiento.

IR AT

Polvo de Textura Fma

Asbecﬂ) =z ;
Olor o -— | o 7 Malz n|xtamallzado I|bre de olores ranC|os o extranos.
i Sabor -—- | Maiz mxtamallzado |lble de sabores ranmos o extrafos.
Color : Blanco Cremoso con pcquenos fragmentos de perrc;r‘;;x;) c,olor café
daiaaTte ik
Humedad A  MET 2.0.15 90 12.0
Rendtmlento - kg rn;aégllléwhérlnia R MET 2 0 13 “ 240 e
| Color de Harina L % Reflectancia MET 2.0.3 85.0 900
' Color de Masa L % Reflectancia MET 203 70 820
pH e i s o N//\ =t . . o 75 —
Consnstencna cm m MET 204 v 70 o 7:18:0A "
T S Granulometria
Malla #30 % 0.0 1.0
Ma“a#40 i . | ,%. UET 208 00 ot e e 10 0 O
Ma“a # 60 e ., - 50 g g e . N
l\Iota Todab 7as bf&ébas se rea//zan 7lrol'(‘a e;lole o

&40




PRODEYMA S.A. DE C.V.

Cddigo:FT-CA-75

Emision:01/08/2019

Ficha técnica de avena hojuela ORO’'Z.

Actualizacion: 02

Pagina: 1 de 5

Avena de hojuela: Hojuela de Avena es el producto obtenido de granos de Avena
(Avena Sativa) previamente limpiados, secados, estabilizados, descascarados, cortados
transversaimente, cocidos y que han sido aplastados para formar hojuelas de un
espesor tal que permite la coccion del producto en un minuto

Especificaciones de recepcion.

Evaluacitén

Parametro de aceptacion Parametros de rechazo

Saco

Sacos de rehuso, manchados,
Limpios, sin rotura sucios, de productos no
alimenticios.

Etiqueta (Datos)

‘Nombre del producto, Con lote y
fecha de caducidad, contenido.

Sin identificaciéon alguna.

organolépticas.

) Cumpla con especificaciones No cumpla olor, color, sabor distinto
al caracteristico,

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.

TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com
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Il. Especificaciones del producto

2.1 Sensoriales

KN AT ate I
AN R
Ui gbLbie s

Determinacion Método Parametro
Color Sensorial Beige el tono de claro a obscuro.
. Apariéncia “ Sensorial Hojuela
- Oler Sensorial Caracteristicos del producto.
- Sabor Sensorial Caracteristico.
2.2 Fisico quimicas
— Método Unidad |  Cimite Limite maximo
minimo
Humedad Termo-Balanza % 10,00 11.50
Granulometria N.A % N.A N.A
2.3 Microbioldgicas
Determinacion Método Unidad Limite maximo
Mesofilicas aerobios NOM-092-SSA1-1994 UFCl/g <20
Hongos o NOM-111-SSA1-1994 UFClg <10
Levaduras NOM-111-SSA1-1994 UFC/g <10
Salmonella | NOM-114-SSA1-1994 Ausente Ausente
Escherichia Coli SSA1;\JN%I\I/\]/I‘1|:1§-SSA1 Ausente Ausente

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial. ’
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com i
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‘ Ficha técnica de avena hojuela ORO'Z.

r ANSNAOF
LA TS PN SR e
. _Hll. Caracteristicas generales
Declaracion Nutrimental
Contenido Energético por envase (400g) : 1380kcal (5850kJ)
Por 100gr
cosidos con
Porciones por envase: Aprox. 20 agua
70kcal
Contenido Energético (290k!)
Proteinas , 38
(Grasas Totales leg
Grasas Saturadas 2 E
' Grasas Trans 0 mg
Hidratos de Carbono disponibles 11 g
Agbear | 08
Azdcar Afiadido g
Fibra dietetica 19 g
Sodio _ 1 mg

NORMA Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010

3.1 Proceso

Las hojuelas de avena provienen de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de infestacion
por insectos y de cualquiera otra materia extraia objetable; por lo que cumplen con los requisitos
establecidos para fabricacion de hojuela de avena.

Este producto fue envasado en una planta que procesa productos que contienen: caseina (leche),
soya y gluten (trigo). '

3.2 Uso

Instrucciones de preparaciéhf
En estufa

Cologue en un recipiente 2 tazas de agua purificada (250ml aprox.) calentar asta hervor, agregar 3/4-de, 5
avena (100g aprox.) Cocine durante 7 min. Aprox. O asta consistencia deseada, endulcymb'aé"seé, 2

BN

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: acon@prodeyma.com
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] PRODEYMA S.A. DE C.V.

’ Ficha tecnica de avena hojuela ORO’Z.

En Microondas

Coloque en un recipiente 2 tazas de agua purificada (250ml aprox.) calentar asta hervor, agregar 3/4 de
avena (100g aprox.) Cocine durante 7 min. Aprox. O asta consistencia deseada, endulce si lo desea.

S —

3.2 Presentaciones

f Bolsa polietileno de 397.17 (14.010z), 400g, 500g, 900g, 1kg.
|
[

3.3 Almacenamiento

Conservar en Iugar Ilmpno y seco.

Almacenar en lugares seco evitando las fuentes de humedad.

3.4 Embalaje y transporte

‘i Se transponta en vehiculo de caja seca

! Presentacion bolsa de polietileno con 20 piezas de 1 kilo:

Se colocan en tarimas de 40 bultos, 7 bultos por cama, con altura de 5 y una ultima cama de
5bultos. (Peso aproximado de 800kilos por tarima).

Presentacion de 500 gramos:
En bolsa de polietileno con 40 piezas:

Se colocan en tarimas de 40 bultos, 7 bultos por cama, con altura de 5 y una ultima cama de
5 bultos. (Peso aproximado de 640 kilos por tarima).

Presentacion de 400 gramos y 14.010z:
En bolsa de polietileno con 50 piezas:

Se colocan en tarimas de 40 bultos, 7 bultos por cama, con altura de 5y una ultlma cama de

5 bultos. (Peso aproximado de 800kilos por tarima).

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com T,
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3.5 Vida util

12 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento, alejado de la humedad y fuentes de

contaminacion.

3.6 Referencias

NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-247-SSA1-2008, PRODUCTOS Y SERVICIOS. CEREALES Y SUS
PRODUCTOS. CEREALES, HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS O SEMOLINAS. ALIMENTOS A BASE DE:
CEREALES, SEMILLAS COMESTIBLES, DE HARINAS, SEMOLAS O SEMOLINAS O SUS MEZCLAS.
PRODUCTOS DE PANIFICACION. DISPOSICIONES Y ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y
NUTRIMENTALES. METODOS DE PRUEBA.

IV. Conirol de cambios
Revision | Cambio ) | Fecha
00 - Documento de nueva creacion 31/07/2019
01 Actualizacion de las presentaciones vy | 26/01/2021
embalaje.
02 Actualizacion de imagen 13/10/2022
V. Autorizaciones
Elaboro Reviso Aprobado
T.Q.l Al\'/lafc'i‘e a Flores O. | L.N Alondrad Sanchez S. c
Jefe de Calidad Inspector de Calidad

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.

TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com

¢

Sox: BB B6 84 500 AL



N0

"\-\r'-f,(
_:._,‘,.5\

Ateoilg,

by
FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO el Sl
EMISION: 22/09/2023
ENSALADA DE VERDURAS 425 g REVISION: 1

ALCEDA, S.A. DE C.V.

LA PRATERIA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Ensalada de verdura enlatada, es el producto preparado con chicharo, zanahoria, elote y ejote en sus variedades apropiadas para
el proceso, sanos, frescos, limpios, empleando liquido como medio de conserva, envasado en recipientes sanitarios
herméticamente cerrados y procesados térmicamente para asegurar su conservacion.

INGREDIENTES

Agua, chicharo, zanahoria, elote, ejote y sal yodada.

PAIS DE ORIGEN China
Contenido energético por envase 112,2 kcal (476,85 kJ)
Contenido energético por 100 g 26.4 kcal (12.2 k) Hidratos de carbono disponibles 5g
z Protefnas 16g Azlicares 16g
DECLARACION NUTRIMENTAL
Grasas totales Og Azlicares afiadidos Og
Grasas saturadas 0 mg Fibra dietética 32¢g
Grasas trans 0mg Sodio 246 mg
PARAMETRO ESTANDAR RANGO
Contenido neto (g) 227 +10
: Masa drenada (g) 115 +10
ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS
pH 5.5 49-59
Sal (NaCl)% 0.9 0.7-15
Espacio de vacio mm 4 0-10
PARAMETRO ESTANDAR RANGO
ESPECIFICACIONES Mesofilos aerobios UFC/g NEGATIVO N/A
MICROBIOLOGICAS Mesofilos anaerobios UFC/g NEGATIVO N/A
Mohos y levaduras UFC/g NEGATIVO N/A
PARAMETRO DESCRIPCION
Color Caracteristico de cada verdura
ESPECIFICACIONES SENSORIALES Olor Caracteristico, libre de olores extrafios
Sabor Caracteristico, libre de sabores extrafios
Textura Suave y firme

MATERIA EXTRANA

Libre de plastico, vidrio, madera, metal, insectos y/o fragmentos

ALERGENOS Y SENSITIVOS

No contiene alérgenos ni sensitivos

VIDA UTIL 3 afios a partir de su elaboracion
EMPAQUE
DESCRIPCION DIME.NSIONES PESO BRUTO CODIGO DE BARRAS
(Alto x Didametro ) cm g EAN 13
EMPAQUE PRIMARIO T e —
'ade atz ; anitario ¢
Ata SenRidiot Seeiinagasan on 10.2 cm x 7.5 cm 478 7502265074350
abrefécil
DIMENSIONES PESO BRUTO CODIGO DE BARRAS
E
MATERIA PIEZAS/ CAJA (LxAxAlt) cm ke DUN 14
EMPAQUE SECUNDARIO
Corrugado sencillo, impreso 24 30cmx 23 cmx23cm 11.9 17502265074364
DIMERSIONES PESQ'BRUTO CAJAS/ CAMA CAMAS/ PALET CAJAS/ PALET
ESTIBA/TRANSPORTE (LxAxAlt) cm (ke)
100 x 120 x 153 109 15 6 90

usos

Usar en la preparacion de platillos culinarios que prefiera el consumidor
No consumir el producto si la lata esta abombada

ALMACENAMIENTO/
CONSERVACION

/\Imatcnar en Iugar fresco y seco




PRODUCTOS ALIMENTICIOS LA MODERNA S.A. DE C.V. ESPECIFICACION DE PRODUCTO TERMINADO
Planta Toluca: Leandro Valle 404-200 Col. Reforma y
FFCC. Nacionales. Toluca. México C.P. 50070

%

ST FIDEG GRUESOIAPERIA $0/200% : e S 43 A 3 PARVUETE: 7501204010060

Descripcion del producto: Producte chtenice per ef amasado mecénice de sémele de trigo durum vitaminada y aguz; el cual es molcdeado, extruide y sometido 2 un proceso de desecacion.

007058¢

Lol Wi e 4

Ingredientes: Sémola de trigo dlrum vitaminacs, |z cuel contiene: Mononitrate ce tizmine (vitamina B1), riboflaving (vitamina B2), niacina, hierrc y dcido félice.

Marca: La Perla 200 g Presentacion: Cajz con 20 pacuetes de pasta de 20C g

el

Muestreo y cantidad de muestra: Ver olan ce muestrec. Leyenda precautoria: Eleboracc en instslaciones gue precesan preductcs con hueve

|Leyenda de alérgenos: Contiene Gluten

Almacenamiento: Temperaturs amblente, eimzcén secoy fresco. Protegide contrz interperie y pelve. Lote: Czcz Lnidac cebe 1 leyenc
Vida de anaquel del producto: 2 afics ; conciciones adecuacas de eimacenamiento. Ejemplo: Lote Ne. - Censumir antes de: 260192-1UL2022A 0C:00

: Lote-Consumase preferentemente antes de:

Cuenta Bacteriana Total 5000 Max. UFC/e 2.3.02.0C063
{ongos y Levaduras 100 V.ax. UFC/g 2.3.02.0064
Coliformes Totzles <10 Viex. UFC/g 2.3.02.0065
: ; ; CaracteristicasDrganoléticas

J L re Lilgead i d

gice ¢ anco cualaui terna i Caracter — No. ¢ Siir. Caract e : ; BRI GAEE
— = s ig. Caracteres - Fecha ce consume greferente en fermatc MVIMAAAA
PSrATETisHCA! © Ceracter - No L f - " ; - e o
: 3 Caracter > Ultimo digizo del afio de sroduceidn Siguiente Cardcter - Envasaders (A,8,C,C,...)
Descripcion: valor Tolerancia Unidad de medida Referencia T e AmeklEroce aneiee pIesLRan: Ultimos Caracteres - Hera ce fabricacién/envasade en formato HH:MM
£° 5° 6° Caracter > Dia de produccién en cddigo iuliang
Calibre (Ca) =7 =3.0s mm 2.3.02.0024 Formato de Pasta: Sin Referencie
Densidad - =7 % keg/dm? 2.3.02.0045
Puntes Blances - V.ax. dm? 2.3.02.0014 =
Pecss - Viax. aém? 2.3.02.0C14
Humedad 40.5 Max. 5t 02.0003 i
Cenizas (base seca) Viex. % 2.2.02.0005 i 3
Proteina (Nx 5.70) (pese sece) Min. % 2.3.02.6012
Tiempo ce Coccion 9a3il Minutos 2.3.02.0015 t 3
Sélidos Sedimentados 20 Max. % 2.3.02.0016 i . -
Estrellade c 3 % 2.3.02.0023 -
Resistenciz a la ebullicién i5 Min. Minutos 2.3.02.0017 Corrugado Monofila: Estibado:
Perla 3-MF Cajas por cama (T1): 15
No. paquetes por caja: Camas (Hi): 7
20 Cajas totales por tarima: 105
Danhle Fstiha i
Contenico Neto (g) 269 45 % NOM-002-5CFI-2011 |Sellado de caja: Tarima: Chep (1000x1200) mm
Valor de Coccidn: . . 7
S;Itm = - Parte superior: Cinta transparente / Pegamento Hot-Melt Esquinero: NO
Almidén - - 2.3.02.0018 Parte Inferior: Cinta transparente / Pegamento Hot-Melt Medida de Esquinero: NA
Nervo - - Acomodos: (Disefios de Referencia)
Color:
2 - 1 ' I | 23020008
b [ - 1 - | !

Materia extrafa;

Fragmentos de insectos I <225 | 225 l Fragmentos/225 ¢ l 2.3.02.0013

Pelos de Roedor <4 | Z p.r/225¢g 2.3.02.0013 277

Clor Caracteristico cel preducte sin clores extrafios. Deacuerdo a Patrén
Sabor Caracteristice def producto sin sabores extrafios Deacuerdo a Patron Informacién Nutrimental: Declaracié n por 100g m
(arenoso). Nutri j Contenido energético 173.2 keal fibradietética ’9g
Consistencia Dura Dezcuerdo a Patrén utrimenta (735.1kJ) Sodio 2.9 mg

Tamano de la porcion: Proteinas
100 g de pasta preparada

59g % del VNR* por porcién

{equivalente a 50 g de Grasas totales

0.8g Vitamina B1 (Tiamina) 56 %

pasta seca) Grasas saturadas 0.29  vitamina B2 (Riboflavina) 24 %

0mg

Porciones por envase: 4 Grasas trans

Contenido energético

Hidratos de carbono disponibles 35.69

Niacina {Acido Nicotinico) 31 %
149 Acido Falico (Folacina) 31%

or envase: 692.8 kcal Azucares - v
FZ 940.4 kJ) Azucares anadidos 0g Hierro 189%
* (VNR) Valor Nutrimental de Referencia para La Poblacion Mexicana (NOM-051-SCFI/SSA1-2010)
REVISO AUTORIZO
Luis Reséndiz’ - Wilber Flores Stelvio Torresin
Getente deEstandatizacion’ Director de Aseguramiento de Calidad | Director Técnico y de Tecnologia
= g 3
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~ FICHA TECNICA DEL PRODUCTO g,
ATUN CON 10% DE PROTEINA DE SOYA EN AGUA APLICACION: 31 ENERO 2024

ADICIONADO CON VITAMINAS Y MINERALES VERS"?Nf 1
Contenido Neto 140g ~ Masa Drenada 100g o 31 EneRo 202
Marca: Tunye Enriquecid
rupomar, : Tunye Enriquecido .
grupomar, No. SAP 401057 — CAJA [ 48 LATAS RAGINA taer

PRODUCTO: ATUN CON 10% DE PROTEINA DE SOYA EN AGUA ADICIONADO CON VITAMINAS Y MINERALES
Contenido Neto 140g — Masa Drenada 100g

o
<
.
~D
™

-

MARCA: Tunye Enriquecido - 0N “; ot
- Ao "

PROVEEDOR: MARINDUSTRIAS SA DE CV

| DIRECCION DEL PROVEEDOR

Direccion Comercial: - Direccion de Fabrica:
MARINDUSTRIAS, S A.DEC.V. MARINDUSTRIAS, S.A.DE C.V
Hamburgo No. 241, P.B. Col. Juarez Calle Don Antonio Suarez Gutiérrez No. 5

Ciudad de México, CDMX. Parque Industrial Fondeport
Tel.: (55) 52 08 21 42 Manzanillo, Colima, México. 28219
www.tuny.mx Responsable

Ing. J. Alberto Garcia Canchola
Tel.; (314) 331 1420

'INGREDIENTES

Atun aleta amarilla en hOJuelas, ca\do"\}égetal (agua y fibra de soya), concentrado déEPdieina de soya texturizada, sal yodada,
fibra soluble de maiz (prebiatico), minerales (Zinc, Hierro y Cromo) y vitaminas (Vitamina K, Vitamina C, Vitamina A, Vitamina
D3y Vitamina E).

- DECLARACION NUTRIMENTAL

Contenido energético por envase: 84 kcal (357 kJ); Por porcién: 100 g; Contenido energético: 84 kcal (357 kJ);
Proteinas 20 g; Grasas totales 0 g; Grasas saturadas 0 g; Grasas trans 0 mg; Hidratos de carbono disponibles 1 g;
Azucares 0 g; Azlicares aiadidos 0 g; Fibra dietética 1 g; Sodio 260 mg; OTROS: Vitamina A 240 pg; Vitamina D3 1,20
pg; Vitamina E 4,8 mg; Vitamina K 19,2 pg; Vitamina C 14,4 mg; Zinc 3,6 mg; Hierro 4,8 mg; Cromo 7,2 pg; Fibra
_prebioticagmg

Sello aplicable: Exceso de sodio
1em

VN

1.11 cm

SECRETARIA DE SALUD

~ Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010

[ i B Hoja técnica de Alérgenos _
Componentes _alergemcos y sus Esta adicionado o Ingredientes Comentarios
P derivados presente
Pescado y productos pesqueros Si Atun Aleta Amarilla SIC
Soya y sus derivados Sj Concentrado de _protema de soya s/c
L ~ L texturizada
FDG-24

Rev. 02 08/22

Este Eacﬁur-nento es valido solo si es visualizado en QDoc o si fisicamente tiene el sello de
Copia de control
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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO N
ATUN CON 10% DE PROTEINA DE SOYA EN AGUA APLICACION: 31 ENERO 2024
ADICIONADO CON VITAMINAS Y MINERALES " [VEVRE:gzi 1
y o. RE i 0
Contenldla Neto 11_ 409 —EMa.sa Dr%nada 100g VIGENGIA 31 ENERO 2025
rupomar. arca: Tunye Enriquecido I
srup ¢ No. SAP 401057 - CAJA [ 48 LATAS BAGING: i
 CARACTERISTICAS SENSORIALES:
. 4 Tipo de Lab Frecuencia
a F)iesﬁcrlpcmn Yalor normal - Tolerancia P (IE) | de Prueba
Carne de color diferente al
Caracteristico del producto |  caracteristico maximo 15%
Color ; o
y homogeéneo (% en base a la masa alnyem oy o
I R RS 53
o o o drenada de la muestra) UL LT -
 Olor | Caracteristico | Sin tolerancia s il
Sabor Caracteristico Sin tolerancia ensofa
e A - — : NMX-F-220-
Textura Caracteristico Ligeramente Arenosa
: - SCFI-2011
Material extrafio
No propio del Ausencia Sin tolerancia Interno Por lote
___producto S — "
; , Piel: M&ximo un resto no
Ausencia de Piel
T o ___mayorde5mm
Material extraino e Espina: Maximo una Cqmp/lan_ce
. . . ) Policy Guides
propio del producto | Ausencia de Espinas y espina no mayor de 7mm W] =
hueso e EspinaoHuesoduroy e
il in tol . Section
- - iloso sin tolerancia 555 495
CARACTERISTICAS FISICAS DEL PRODUCTO (LATA):
" : Tipo de Lab | Frecuencia
_ Descpcén | Yalornomal prucba | (IE) | doPrusbs
Aspecto de lata Sin abultamiento ni Sin Tolerancia Visual Interno Por lote
abombadas, NOM-251-
Menor, si se retira con SSA1-2009
Sin oxidadas, limpieza
Sin fuga, Sin tolerancia
Sin abolladas en costura cuando presente abolladura
ylo engargolado o en en angulo pronunciado o la
cualquier parte del cuerpo. | abolladura sea mayor de 1,5
cm de diametro en
presentaciones inferiores a 1
kg, en presentaciones
mayores de 1 kg la abolladura
debera ser mayor a 2,5 cm de
o - o diametro
'DECLARACION DE PROPIEDADES S
Instrucciones de Uso: Abrase, escurre el liquido y consiimase

Una vez abierio, Consérvese en refrigeracion

FDG-24
Rev. O2'0{3_‘722;

Este documento es valido sélo si es visualizado en QDoc o si fisicamente tiene el sello’

Copia de control




~ FICHA TECNICA DEL PRODUCTO B
ATUN CON 10% DE PROTEINA DE SOYA EN AGUA APLICACION: 31 ENERO 2024
ADICIONADO CON VITAMINAS Y MINERALES  VERSION, ! SANYARAF
Contenido Neto 140g — Masa Drenada 100g " Cfcwsr\g: 1 ENE 202 LI
grupomar, Marca: Tunye Enriquecido . oo
No. SAP 401057 - CAJA | 48 LATAS RS ¢

PALLET
‘ ‘ : DIMENSIONES
Caja  Nivel ; PesolPieza Pesolcaja Peso/Pallet DIMENSIONES PALLET {cm)
o EAN-13 DUN-14 (Caje) DUN-14(Pall)  por  por o Lo bd EXTERIOR CAJA fom) e
nivel  pallet pel I2 Neto Bruto Neto Bruto Neto (tf Allo  Largo  Ancho  Ancho  largo  Allo (+;)
’ o S — ’ - C 0tbkg  0M74kg  672kg  8972kg  1,2247kg 1,152, 5kg -
£0105 501041418234 5010414184 50404 9 | 8 > 8 S ' ¢ ’ ¢ 1
01057 750104141823 7C10414164231  BTSLTOANTESE 02 14 126 48 oS ol S g Amerng  dserng 1 B %84 123 105 117 130
(+) Incluye altura de la Tarima
(+4) Incluye peso de la Tarima (20 kg) — (20,000 g)
Dimensién de la Tarina 120 cm X 100 cm
Acomodo del producto en la Tarima
o
o,
1% oo
R
b3
L
e o d
Bpitth
55 vo G 33.”‘;
2 PRy
el
= FDG-24
Rev. 02 08/22
Este documento es valido sélo si es visualizado en QDoc o si fisicamente tiene el sello de Copia de control



grupomar,

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

ATUN CON 10% DE PROTEINA DE SOYA EN AGUA
ADICIONADO CON VITAMINAS Y MINERALES
Contenido Neto 140g — Masa Drenada 100g

Marca: Tunye Enriquecido
No. SAP 401057 - CAJA | 48 LATAS

CODIGO
FT-GC-374
APLICACION: 31 ENERO 2024
VERSION: 1
No. REVISION: 0
VIGENCIA; 31 ENERO 2025
PAGINA: Tde?

LISTA DE DISTRIBUCION:

ELECTRONICA: v Alos usuarios de QDoc con acceso a la(s) carpeta(s) Aseguramiento de Calidad > Fichas Técnicas.

FiSICA:

AREA O DEPARTAMENTO

CANTIDAD DE EJEMPLARES

N/A

N/A

SECCION DE CAMBIOS:

o~
=

NO. DE
REV.

FECHA | SECCION

NATURALEZA DEL CAMBIO (Indicar si se modifico, se quité, se adiciond, etc.)

NSOy
47\;31{)

PSR WY AR V)

Eay: 33 B6 44 50

FDG-24
Rev. 02 08/22

Este documento es valido solo si es visualizado en QDoc o si fisicamente tiene el sello de

Copia de control
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PRODEYMA S.A. DE C.V. Emision:20/07/2019

Ficha técnica Frijol Pinto OROZ Actualizacion: 93
B Pagina: 1 de 5

Descripcion:  Frijol (Phaseolus vulgaris L.) envasado o granel para venta al
publico en general. Es una fuente rica en carbohidratos, proteina, vitaminas y

fibra. Producto de origen vegetal proviene de regiones cultivadas en México de
los estados de Chihuahua, Durango y Zacatecas.

i Especificaciones de recepcion.

Evaluacion Parametro de aceptacion Parametros de rechazo

_ ; Sacos manchados, sucios, de
Saco Limpios, sin rotura ) o
productos no alimenticios.

Nombre del producto, Con lote y

fecha de caducidad, contenido. Sin identficacion alguna.

Etiqueta (Datos)

Cumpla con especificaciones Olor rancio, Con exceso de paja,
organolépticas. piedras o presencia de plaga

Producto

1. Especificaciones del producto

2.1 Sensoriales

Determinacion Método Parametro

Grano color crema claro, con pintas café e hilo
Color Sensorial .
amarillo.

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com
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Ficha técnica Frijol Pinto OROZ Pagina: 2 de 5

Grano sano envasado en bolsa de polietileno
Apariencia Sensorial ,
o saco de rafia.
T olr | sensorial Caracteristico exento de olores extrafios
2.2 Fisico quimicas AANAnOT
Lkl g
Determinacion Método Unidad Limite Limite maximo
minimo
Humedad NMX-F-083 % 14 12
Tiempo de coccion - min 45 70

Los datos se ven modificados de acuerdo con la edad de la semilla, manejo post cosecha,

almacenamiento y condiciones de procesamiento.

lil. Caracteristicas generales

3.1 Proceso

Producto qLié se le retiro paja, piedra y demas impurezas, para evitar peligros al consumirlo.
Se limpia y se le da brillo para una mejor presentacion.
Envasado en bobina de polietileno por medio de una maquina automatica volumétrica.

O en sacos de rafia de forma manual.

Este producto fue elaborado en una planta que procesa productos que contienen: caseina (leche),
soya y gluten (trigo).

3.2 Uso

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com
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PRODEYMA S.A. DE C.V.

Ficha técnica Frijol Pinto OROZ

Este producto es de campo puede contener materia extrafia. Seleccioné y enjugué antes de
cocinar.

Modo de preparacion:

D
bl

-
3
~

-
L

Olla abierta:

Enjuague 1 taza de frijoles, vacié y llené con 10tazas de agua. Cocine por 3 hrs. Aprox. y
agregue sal al gusto.

Olla de presion:

Enjuague 1 taza de frijoles, vacié y llené con 5tazas de agua. Cocine por 1 hrs. Aprox. y
agregue sal al gusto.

Usado en la cocina mexicana para preparar distintos platillos.

3.2 Presentaciones

Envases de"polietiléno en presehtaciones de 1kg y 500gramos.

Cada pieza debe de cumplir con lote y caducidad, imagen e informacion legible y clara, con
un rango de peso bruto: 0.990 a 1.005 kg.

En piezas de 900gramos rango de peso bruto: 890 a 905 gramos
Costal de rafia de 25kg y 10 kg marca Oroz.

Cada pieza debe de cumplir con lote y caducidad, imagen e informacion legible y clara, con
un rango de peso bruto 10kg: 9.879kg a 10029 kg.

' Rango de peso bruto 25kg: 24.840 a 25.090kg.

l_

3.3 Almacenamiento

N

| Conservar en lugar limpio y seco. %
Almacenar en lugares seco evitando las fuentes de humedad, rotar el producto para-gvitar la

proliferacion de plagas.

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com Tals.
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3.4 Embalaje y transporte UL

PRODEYMA S.A. DE C.V.

Ficha técnica Frijol Pinto OROZ

?éi?awhgp%rfté en vehiculo de caja seca
Presentacion bolsa de polietileno 20 piezas de 1 kilo:

Se colocan en tarimas de 50 bultos, 7 bultos por cama, con altura de y un bulto en la dltima
cama. (peso aproximado de 1000kilos por tarima).

Presentacion bolsa de polietileno 20 piezas de 0.900 kilo:

Se colocan en tarimas de 50 bultos, 7 bultos por cama, con altura de y un bulto en la ultima
cama. (peso aproximado de 900 kilos por tarima).

Presentacion de 500gramos por 40 piezas:

Se colocan en tarimas de 50 bultos, 7 bultos por cama, con altura de 7 y un bulto en la ultima
cama. (peso aproximado de 2000kilos por tarima).

Presentacion de 10 kilos:

Colocan en tarimas de 100 bultos, 10 costales por cama, con altura de 10 (peso aproximado
' de 1000kilos por tarima).

Presentacion de 25 kilos:

Colocan en tarimas de 5 costales por cama, con altura de 8. (peso aproximado de 1000kilos
| por tarima).

3.5 Vida util

{wVidé atil: 12 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento, manteniendo

| perfectamente cerrado en un lugar fresco y seco, limpio alejado de la humedad.

IV. Control de cambios

"Revision Cambio | Fecha
ﬁ06; - _ N ;Dg(;'y%m_efr)lo de nueva creacion 20/07/2019
| 01 Revision de documento, y actualizacion | 03/11/2020
! | de informacidn

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.
TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com
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02 Revision del documento, se agregod el | 29/06/2022
origen vegetal, las regiones en que se
cosecha el producto y actualizo el
- o _puesto de inspector de calidad.
03 Se actualiza imagen y rango de peso. 04/10/2023

V. Autorizaciones

Elaboro Reviso

Aprobado

T.Q.1 Maricela Flores O. L.N. Alondra Sanchez S.
Jefe de Calidad Inspector de Calidad

Agua Prieta #46, Col. Agua Blanca Industrial.

TEL: 1257-0399, 3684-5808, e-mail: aeon@prodeyma.com



